
gougeres ricotta basilic, condiments radis noir ( 3 pieces )                  8 euros

nem de veau de l'aveyron roquefort et poires ( 4 pieces )               8 euros

accras de daurade au basilic ( 6 pieces )                                        8 euros

salade de blanc de seiche , pomme de terre et coriandre               8 euros

Assiette tapas pour 2 :: nem de veau, gougère ricotta, salade de seiche et

coriandre, gaspa butter et raifort, dôme pélardon et oignons           22 euros

Jarreton de cochon confit au thym, jus réduit, duchesse de patate douce de

Mauguio et tian de potimarron                                                      18 euros  

ballotine de mulet de méditerranée, jus thaï, risotto de petit épeautre 

aSSIETTE VEGéTARIENNE::petit épeautre aux poireaux, fricassée de butternut,

duchesse de patate douce, tian de potimarron et condiment radis noir 16 euros

Poisson et suggestion du jour (voir ardoise).                                      16 euros

      du mont ventoux  aux poireaux et fricassée de butternut                18 euros

Assiette de fromages régionaux                                                    9 euros

LE GALET DE VILLENEUVE: mousse aux marrons, insert aux poires 

dôme aux pommes caramélisées, insert chocolat noir, palet languedocien a la

fleur de sel de camargue, coulis caramel                                     7 euros           

tapas dessert : assortiments de 12 mignardises sucrées                    15 euros

      et fruits secs caramélisés                                                          7 euros          

dessert

entrée




plat

a emporter le midi en commandant 15 min avant 
livraison a domicile le soir en commandant avant 14h

carte a emporter et livraison


